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 Välkommen till

Matforum Öland

Välkommen till Matforum Öland, matsveriges nya mötesplats. Här samlas intressenter från hela landet
inom lantbruk, livsmedelsproducenter, grossister, handel, krognäring och turistaktörer. Här träffas vi under
fyra dagar för att behandla viktiga framtidsfrågor.

Matforum Öland inramas av Ölands Skördefest som torsdagen 28 september - söndagen 1 oktober 2006
arrangeras för tionde gången i rad. Det är Sveriges största skördefest, en folkfest utan motstycke som 
lockar till en kvarts miljon besök.

Matforum Öland bjuder på olika teman varje dag. "Hur får man turisterna på gaffeln?", fil dr Urban Laurin 
leder ett seminarium om mat och turism. "Småskaligt i hyllan" är tema för konferensen Matfesten där 
representanter för handeln och småskaliga producenter möts. Parallellt med finalen i Kock- och Serverings-
tävlingen Pumpan pågår en serie kortare seminarier med anknytning till mat och turism. Matforum Öland
avslutas med "Matvrak", ett teoretiskt och praktiskt seminarium som ger en inblick i 1600-talets kosthållning.

Det fullmatade programmet bjuder bland mycket annat också på Konstnatten, en magisk rundtur då hela
Öland blommar av kultur. "Karl X Gustav" bjuder in till Jaktsällskapsmiddag på Borgholms slott där
jordbruksminister Ann-Christin Nykvist delar ut priset till "Årets uppstickare" i livsmedelsbranschen.

Matfesten arrangeras i samarbete med ICA, KF,  Livsmedelsföretagen Li, Lantbrukarnas Riksförbund LRF, 
Provinsprojektet, Regionförbundet i Kalmar län, Ölands Turist och Ölands Skördefest.

Programmet för Matforum Öland finns på de tre följande sidorna. Anmälningsblankett bifogas separat.

Välkommen till Matforum Öland och Ölands Skördefest.
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PROGRAM
Torsdag 28 september - "Hur får man turisterna på gaffeln?"

Seminariet hålls på Ekerum Golf & Resort.

09.00 - 10.00 Samling, kaffe och registrering.
10.00 - 10.15 Ölands Skördefest, Regionförbundet i Kalmar län och Ölands Turist AB hälsar välkommen.
10.15 - 10.25 Kort presentation av fredagens seminarium "Småskaligt i hyllan. Hur kan småskaliga livsmedels-
                    företag och handeln samverka?".

10.25 - 11-00 Fil dr Urban Laurin inleder seminariet med "Måltid och turism. Hur kan man göra turism
 av den lokala maten?".

11.00 - 11.10 Paus.

11.10 - 11.35 Hanna Halpern, projektledare för Årets Kock och vd Restaurangakademien 
                    Fredrik Eriksson, ordförande Årets Kock.
11.35 - 12.00 Mikael Mölstad, förläggare, mat- och vinjournalist. En av skaparna av White Guide - Sveriges största
                    och främsta restaurangguide. Han berättar bl a om systemet för bedömningen av restaurangerna.

12.00 - 13.00 Ölandslunch.

13.00 - 13.20 Elisabeth Nyström, ordförande Visit Sweden.
13.20 - 13.40 Jill Axelsson, projektledare Västsvensk Mersmak. "Göteborg och västsverige - för matens skull". 
                    Om att erbjuda mat som är värt en resa. Och en omväg.
13.40 - 14.00 Gustaf Öholm, chef Ölands Turist AB, italienska erfaranheter.
14.00 - 14.20 Helena Nilsson, handläggare på Regionförbundet i Kalmar län. "Möjligheter till utveckling
                    inom ramen för den nya strukturfondsperioden".
14.20 - 14.40 Dennis Bederoff, Nutek. Näringspolitiska insatser för att främja entreprenörskap och
                    företagande inom turistnäringen genom kunskapsbildning.

14.40 - 15.00 Kaffe.

15.00 - 16.30 Paneldiskussion och debatt. Strategier för svensk måltidsturism i framtiden:
                    Kvalitet - profil, råvaror, spännande, innovativt, certifiering? Kvantitet - hela Sverige inkl tätorter med
                    spets och bredd. Resurser - bl a EU:s strukturfonder 2007 - 2013. Organisation.
16.30 Avslutning.

Pris 450 kr

"Besöksnäringen - vår framtid"
Var står Ölands Skördefest om tio år? Debatt och utfrågning i IOGT-lokalen i Stora Frö.
16.00 - 17.30 Sven Ekberg, SR Kalmar, leder en panel bestående av: Gustaf Öholm, Ölands Turist AB, 
Håkan Brynielsson, Regionförbundet i Kalmar län, Saga Sigvardsson, Mörbylånga kommun, Lisbeth 
Lennartsson, Borgholms kommun, Catrin Sörenson, Ölands Campingvärdar, Lars-Olof Forsberg, Ölands
Krögarförening, Anne Wilks och Jörgen Areskough, Ölands Skördefest.
17.30 Avslutning. Deltagarna förflyttar sig till Wiebes lada för att delta i invigningen av den tionde Ölands Skördefest.

Invigning i Årets Ölandsby 2005, Stora Frö
17.59 Fanfar.
18.00 Invigare: Överbefälhavare Håkan Syrén knyter ihop de blågula banden, ICA ABs koncernchef, Kenneth 
Bengtsson, talar om ICA och Childhood Foundation. Annichen Kringstad informerar om Min Mat och överlämnar 
certifikat till nya medlemmar i Regional Matkultur Öland. Årets Ölandsby 2006 presenteras och får skylt och sten. 
Länsförsäkringars byggnadsvårdspris delas ut. Ceremonin avslutas med ärtsoppa under fältmässiga former.
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Salladen 4 port  Salladen 50 port  Salladen 100 port

Mått för receptet till den Öländska bönsalladen

�����������������
��������������

����������������������������

�������������������������

�����������������

�����������������

����������������������

���������������������

����������������������������������
��������������������
���������������������������������
������������������������������������
����������������������������������
����������������������������������������������
���������������������������������
����������������������������������������

�����������������������������������������
�������������������������������������������
����������������������������������������������
���������������
�������������������������������������������������
���������������������������������������������

�����

�����������������������������



�����

����������
��������������

����������������������������
�������������������������������
�������������������������������
�����������������������������
���������������������������������
��������������������������������
���������������������������
����������������������������������
���������������������������������
�������������������������������
�������������������������������
��������������

������

������������

��������������



������

�����������
������
���������������������������������������������������������������������������������
��������������������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������������������������������
�����������������������������������������������������������������������������������������
�������������������������������������������

�����

������������

�����������������������������������������������������������������
����������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������������



�����

������ ����������
��������������������������������������������������������������������������������
�����������������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������������������������������
��������������������������������������������������������������������������

������

������� �������������
�����������������

��������������������������������������������
����������������������������������
�������������������������������������������������������
�����������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������
���������������������������������������������������������
���������������������������



������

��������� ��������������������������
�����������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������������������
����������������������������������������������������������������������������������
���������������������������������������������������������������������������������
����������������������

�����

�������� �������
��������

�������������������������������������������������������������������������������
��������������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������



�����

���������������
����������������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������������������������
����������������������������������������������������

�����

����������������
����������������������������������������������������������������������������������
����������������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������������������������


