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INGA SVENSKA
KYCKLINGFOTTER
TILL KINA

» Med landsbygdsminister
Eskil Erlandsson i spetsen
besokte en svensk delegation,
dar bland annat Guldfagelns
Jimmy Samuelsson ingick,
Kina under fjolaret. Férhopp-
ningarna om att fa igang
export till Kina av bland annat
kycklingfatter var stora. Men
dsrav blev intet. For ndrva-
rande koper inte Kina kyckling
fran nagotland i Europa.

POLARBROD DELAR
UT UTSTICKARPRIS

» Genom &ren har Polarbréd
f4tt ta emot en lang rad priser.
1 fjol tyckte man darfor att det
var dags att delaut ett eget.
"Utstickarpriset” gavs da till
ekonomen Bernhard Lietaer
och arkitekten Margrit Ken-
nedy for att de i fragasatte
nagot sa grundldggande som
pengars funktion. | ar ska pris-
kommittén titta pé ledarskap.
Arets Utstickarpris kommer
att delas ut den 26 november.

POLARBROD
GOR EGEN EL

» Polarbrédskoncernen har

Kképt tre vindkraftverk pa
BosjovardeniMora kommun

f6r att bli sjglvforsorjande pa

el. Investeringen gors i det
nybildade bolaget Polarkraft,
som bland annat ska sysslamed :
fornybar energi - detta fér att :
sikerstalla en hallbar framtid

for Polarbridskoncernen.
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Proteinhalten i kerbénor 4r cirka 5 procentenheter hogre anidrter.
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Premiumkyckling
f3r ata akerbonor

Kyckling runtomi varlden
f6ds ofta upp pa ett foder
som inneh3ller sojaprotein.
Guldfageln ville i stdllet ta
fram en premiumkyckling,
dir bade kycklingen och
fodret &r narproducerat.
Resultatet blev Ventlinge
Kyckling, som bland annat far
ita akerbonor.

Text: Asa Leife

Guldfagein med anldggningar i
Morbylanga och Falkenberg, ags
av familjen Jan Hikansson och
tillhér Blenta-koncernen, dar
4ven Ingelsta Kalkon, Lantfagel
och Torsasens Kyckling ingar.

Redan i slutet av 90-talet for-
sokte Guldfigeln att foda upp
ekologiska kycklingar. Men det
visade sig vara svart. Djuren
maste ju dven kunna sdrskiljas i
slakteriet.

Vi traffar Jimmy Samuels-
son, foretagets vd, pd hans sista
dag pa jobbet. Nu, efter elva dr i
ledningen, limnar han éver till
Martin Lindstrom, som innehaft
vd-posten pa Ingelsta Kalkon.

Jimmy Samuelsson, Som brin-
ner for klimat- och miljofragor,

berittaratthan tidigt drog igdng
ett projekt for att se om de kunde
odla proteingrédor lokalt. For
ett 4r sedan blev drommen verk-
lighet. D& lanserades Ventlinge
Kyckling fran egen uppfédning
bara 15 minuters vig fréan slakte-
riet. Ventlingekycklingen far ett
foder bestdende av bland annat
vete, raps, arter och akerbonor -
alltodlatindarheten.

Genom ett samarbete med Kal-
mar Lantmin har man provatsig
fram till ritt foderstatus. Fodret
uppges inte kunna paverka kott-
kvaliteten pd nagot satt.

An si linge siljs Ventlinge
Kyckling, som tar en dag langre
for att na ract slaktvikt (361 stal-
let for 35 dagar), bara pd storhus-
héllssidan.

_ Det hir dr en premiumpro-
dukt, som vi styckar lite annor-
lunda, avsedd fori forsta handde
finare krogarna, berdttar Jimmy
Samuelsson.

For 20 ar sedan stod hel fryst
kyckling for 80 - 90 procent av
forsiljningen - i dag bara for en
procent.

Numera siljs allt fler kyckling-
produkter firska, cirka 35 - 40

procent,menVentlingekyckling—
en levereras fryst.

Den hir kycklingen skulle
kunna lanseras dven pa konsu-
mentsidan, menar [immy Samu-
elsson, men merkostnaden ut-
gor ett problem. T dagdrjudrygt
en tredjedel av all kyckling som

i - konsumeras i
Syerige billig im-
porterad vara.

Sjalv hor Jim-
my Samuelsson
till dem som dr
helt &vertygad

[immy om att kyckling-
5amue|ssgn. konsumtionen
tidigare v I A

i kommer att 0ka
Guldfageln. LI

framdver, inte
minst eftersom
kyckling ar vdrldens bista fo-
deromvandlare. Men frigan dr
alltsa hur mycket av den som
kommer att vara svensk.

Hos Guldfigeln slaktas for nar-
varande 37 000 ton kyckling per
ir, darav svarade Ventlingelkyck-
lingen for 120 ton detta forsta ar.
Lite stérre volymer kravs, konsta-
terar Jimmy Samuelsson, innan
den hir premiumkycklingen
kan komma utibutikerna.@
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